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QUESO MANCHEGO
Triangulos de manchego semicurado
con cuadros de guayaba y miel

JAMON SERRANO
Lascas de serrano acompanadas de
ruedas de pan con tomate

TARTAR DE SALMON
Con aguacate y emulsion de peras

\WON- TON DE CANGREJO
Relleno de cangrejo de Alaska con
salsa de chili dulce y membirillo

CAMARONES PANKO
En costra de panko y alioli de chili

CEVICHE

Tiras de pescado blanco marinadas
en limon y naranja, con plumas

de cebolla y cilantro

SALPICON

Frutos del mar marinados en limon,
naranja y aceite de oliva, topados con
cuadros de pimiento morron fresco

BOLAS DE MANCHEGO

Y CHORIZO
Acompanadas de salsa de tomate
y aceite de oliva

MADUROS
Bolas de platano maduro con frutos
secos y un toque de queso de cabra

CHORIZO A LA SIDRA

Elaborado en coccion lenta con sidra
y un toque de cerveza con vinagre de
Jjerez, acompanado de ruedas de pan

CROQUETAS

Pollo

Serrano

BOQUERONES

Marinados en casa con vinagre

blanco, ajo y perejil y curados
en aceite de oliva extra virgen

CESAR
Clasica
Pollo
Churrasco

Camarones

Entradang

RD$ 520.00

RD$ 595.00

RD$ 680.00

RD$ 625.00

RD$ 695.00

RD$ 595.00

RD$ 695.00

RD$ 485.00

RD$ 485.00

RD$ 495.00

RD$ 425.00
RD$ 495.00

RD$ 495.00

CHORIZOS AL GRILL
Terminados con glaseado dulce
de naranja y jerez

MORCILLA
Cocinada a la plancha con aceite
de oliva infusionado con romero y sal

ALMEJAS
Cocinadas al vapor y terminadas
con mojo verde

MEJILLONES
Braseados con salsa de tomate, vino,
cilantro y chorizo

MADURITOS DEL SUR
Tiras de platano rellenas de chivo
guisado y topadas con aguacate

ENVUELTOS DE BERENJENA
Ricotta y espinaca con hueces
y tocineta

PATATAS BRAVAS
Acompanadas de salsa
de tomate y alioli

PATATAS FRITAS
Terminadas con manchego, serrano
y un toque de aceite de trufas

LONGANIZA
Elaborada de forma artesanal
y servida con tostones

CHICHARRON
Coccion lenta con sazones de pueblo y
frito a la perfeccion, servido con mojo

SMOKIN
Anchoas y boquerones en
aceite de oliva y vinagre balsamico

PULPO GALLEGO
A la feira

Al grill

Al gjillo

Ersalada

RD$ 445.00
RD$ 650.00
RD$ 925.00
RD$ 695.00

ENSALADA CAPRESA IMPERIAL
Corazon de mozzarella, berenjenas,
pimientos asados con un toque

de pesto de la casa y glaseado

de balsamico

RD$ 525.00

RD$ 525.00

RD$ 595.00

RD$ 495.00

RD$ 595.00

RD$ 595.00

RD$ 525.00

RD$ 395.00

RD$ 395.00

RD$ 685.00

RD$ 685.00

RD$ 595.00

RD$ 1,075.00
RD$ 1,075.00
RD$ 1,075.00



SURENO RD$ 650.00
Arroz caldoso con un toque de
guandules y coco, topado con rabo
encendido

ASTURIANO RD$ 695.00
Arroz caldoso con fumet de
camarones, almejas y guisantes,
terminado con un toque de mojo verde

VASCO RD$ 795.00
Arroz caldoso con chistorras y
guisantes, topado con queso
manchego y aceite de oliva

NEGRO RD$ 795.00
Arroz caldoso con calamares y
camarones cocinados en tinta de
calamar

LANGOSTINO RD$ 995.00
Cocinado con bisque de langostino de
Sanchez y cebollas caramelizadas

PAELLA VALENCIANA RD$ 1,995.00
A base de pollo y conejo con caldo de
verduras

PAELLA O FIDEUA MARINERA
A base de frutos del mar

PAELLA CHICHARRON RD$ 1,825.00
Presentacion criolla de la paella con
tropezones de solomillo de cerdo y
topada con chicharron

RD$ 2150.00

(nrs

FILETE DE RES C.A.B. RD$ 1,795.00

8 oz de filete angus cocinado al grill

CHURRASCO C.A.B. RD$ 1,595.00
10 oz de churrasco angus cocinado al
grill y terminado con escamas de sal
STRIPLOIN C.A.B.

16 0z RD$ 1,595.00

240z RD$1,895.00

VACIO C.A.B. RD$ 1,195.00
10 ozs. de corte angus cocinado
a la parrilla
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SHORTRIB RD$ 825.00
Cocinado en consomeé de res y
terminado con guiso de short rib angus
y un toque de malta

CONEJO RD$ 795.00
Topado con conejo estofado de la
abuela y perfumado con jerez

CHIVO RD$ 750.00
Arroz caldoso de guandules con coco y
topado con chivo guisado con ditén

HISPANIA RD$ 795.00
Arroz caldoso de camarones, almejas,
mejillones, chorizo y un toque de
cilantro

AMARILLO RD$ 795.00
Arroz caldoso con un toque de sidra,
tomate frito y bacalao confitado en
aceite de oliva

VERANO RD$ 795.00
Arroz caldoso de auyama, manchego,
queso de cabra y pera

/)aw//@}[fw&w

(2 servicios)

PAELLA DEL SENORITO RD$ 2,495.00
Con frutos del mar todo fuera de concha

FIDEUA NEGRA RD$ 1,795.00
Calamares, pescados y camarones
cocinados en fumet y tinta de calamar,
topada con alioli

PAELLA CASA DE ESPANA RD$ 2,995.00
Paella marinera con extra de pulpo,
camarones y langostinos

SIRLOIN C.A.B.
Sirloin angus terminado al grill con
escamas de sal ahumada

16 0Z RD$ 1,595.00
24 0Z RD$ 1,895.00
PICANHA C.A.B RD$ 825.00

8 ozs de corte angus terminado a la
parrilla en horno vesuvio

TOMAHAWK C.A.B. RD$ 4,550.00
Chuleton de res de 48 onzas terminado
con escamas de sal
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BACALAO VIZCAINA: EL CLASICO
Filete de bacalao fresco de 7 oz

BACALAO AL AJILLO
Lomo de bacalao fresco terminado en
nuestra salsa de ajo, vino blanco y perejil

BACALAO RIOJANO
Con chorizo y garbanzos flameado con
jerez

BACALAO EN SALSA VERDE
Lomo de bacalao en salsa verde
de gjo y almejas

GAMBAS A LA SAL
Seleccion de 14 oz de gambas

SALMON
Filete de salmon noruego de 7 oz

SALMON CIiTRICOS
En glaseado de naranja, chinola
y romero con vino blanco

SALMON AL COCO
Glaseado de crema de coco con chinola
topado con una gamba

SALMON CASA DE ESPANA
En salsa de hongos y camarones

Todos

VEGETALES AL GRILL
ARROZ BLANCO
PURE DE PATATAS
TOSTONES

HAMBURGUESA JALEO
Topada con queso de cabra, datiles

marinados en miel y crocante de papitas
HAMBURGUESA IBERICA

Con crocante de serrano, queso
manchego y chorizo

MILANESA
Corte de filete de res empanizado
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RD$ 1,195.00

RD$ 1,195.00

RD$ 1,195.00

RD$ 1,195.00

RD$ 1,395.00

RD$ 995.00

RD$ 995.00

RD$995.00

RD$ 1,395.00

PARRILLADA DE MARISCOS
Almejas, calamares, mejillones,
camarones, pulpo, dorado y gambas

CAMARONES

Al gjillo

Plancha

Glaseado de citricos
Crema de coco
DORADO MENIER

Emulsion de vino blanco, mantequilla,
limon y perejil

FILETE DE MERO
CASA DE ESPANA
En salsa de hongos y camarones

CHILLO A LA ESPALDA
A la plancha sobre su piel con un
toque de gjo y sal

MAHI MAHI
Filete de dorado de 7 oz

MERO PLUMA
Filete de mero de 7 oz directo desde
Monte Plata

GQ‘HJ:

nuestros platos se pueden acompanar de:

RD$ 150.00
RD$ 150.00
RD$ 150.00
RD$ 150.00

RD$ 695.00

RD$ 695.00

RD$ 625.00

RD$ 2,595.00

RD$ 895.00
RD$ 895.00
RD$ 895.00
RD$ 895.00

RD$ 950.00

RD$ 1,195.00

RD$ 850.00

RD$ 925.00

RD$ 825.00

PATATAS TRUFADAS RD$ 275.00
PATATAS FRITAS RD$ 150.00
PATATAS SALTEADAS RD$ 150.00

Ylambusguesas ;m

HAMBURGUESA JEREZ

DE LA FRONTERA

Con cebollas confitadas en jerez y
mantequilla con pimientos de piquillo

Pana, log peguey

PECHURINAS RD$ 450.00

BASTONES DE MERO
Tiras de pescado empanizadas

BASTONES DE MOZZARELLA

Acompanados de puré de patatas, patatas fritas o tostones
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RD$ 695.00

RD$ 595.00

RD$ 525.00



ARRACHERA
16 oz marinado a la perfeccion

SOLOMILLO DE CERDO
Tierna carne de cerdo en sous-vide

LACON

Tradlicional con coles, chorizo, patatas
en caldo de jamon, aceite de oliva y
pimenton

LACON EN SALSA DE CiTRICOS
Glaseado de naranja, canela
y romero

PANCETA

Tierna barriga de cerdo en coccion
lenta de 24 horas, con un glaseado
de su propio jugo y oporto

PIERNA DE CORDERO

Pierna de cordero lechal estofada
con vino tinto, laurel, ajo, cebolla,
oliva y pimenton

EL AZUANO
Chivo guisado con tomillo, semillas
de cafe y vino blanco

PALETILLA DE CORDERO
Paletilla de cordero lechal estofada
con vino tinto, laurel, ajo, cebolla,
oliva 'y pimenton

FILETE DE RES
8 oz de centro de filete en coccion lenta
para un terminado perfecto

FILETE NAVIA
En salsa de hongos y lascas de ajo

CHULETAS DE CERDO
COWBOY

16 oz de center cut en salsa de
memburillo y sobrasada

N\

PASTA CON CAMARONES
En crema de manchego

PASTA DI FRUTTI DI MARE
Salsa Aurora
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RD$ 995.00

RD$ 795.00

RD$ 1,195.00

RD$ 1,195.00

RD$ 595.00

RD$ 2,250.00

RD$ 695.00

RD$ 2,250.00

RD$ 1,195.00

RD$ 1,150.00

RD$ 995.00

RD$ 825.00

RD$ 925.00
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CAPRESA SANCHO
Servida con tomates confitados y
vegetales al grill

BURRATA
Servida con tomates confitados y
vegetales al grill

BERENJENA SANCHO

Elaborada al tempura sobre caldo de
vegetales, chili dulce y coco topada
con cilantro

Con camarones

LANGOSTINO A LA ESPALDA
Cortados a la mitad y terminados
con mantequilla, ajo y limon

LUBINA HORNEADA
Lubina entera para compartir con
salsa de naranja confitada

LUBINA A LA SAL
Horneada en costra de sal con ajos
rostizados

CHILLO BOCA CHICA
Empanizado en una mezcla de
harina con sazones criollos y frito
hasta que este doradito

PECHUGAS DE POLLO
IBERICAS

Rellenas de manchego, nueces y
serrano en crema de manchego

Joven

PECHUGAS CASA DE ESPANA
Rellenas de queso de cabra, platano
maduro, tocineta y miel

PIMIENTO RELLENO

CON PAELLA CREMOSA

DE CORDERO

Horneado y gratinado con un toque
de trufas

CACHOPOS

Clasico relleno de manchego
y serrano

RD$ 625.00

RD$ 695.00

RD$ 495.00

RD$ 795.00
RD$ 995.00
(LB)

RD$ 1,825.00

RD$ 1,825.00

RD$ 850.00
(LB)

RD$ 795.00

RD$ 995.00

RD$ 1,250.00

RD$ 995.00
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COSTO

RIAS BAIXA

Martin Codax
Albarino

Marietta
Albarino

Pazo de San Mauro
Albarino

Don Pedro Soutomaior
Albarino

Citricos, azahar, mandarina, jazmin, hierbas

Pera, manzana, melon, fondos citricos & minerales

Fruta madura blanca, Citricos & minerales

Melocoton, flores blancas, notas salinas

2 e
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RD$ 1,595.00
RD$ 1,895.00

RD$ 1,995.00

RD$ 2,495.00

RUEDA

Jose Pariente
Verdejo

Marques de Riscal
Verdejo

Cune
Verdejo

Beronia
Viura

Manzana, frutos tropicales

Toques herbaceos, afrutado

Frutas verdes, frutas tropicales

Frutas verdes, frutas tropicales & maduras

"0 XD Ty
P )
A
B &

RD$ 1,695.00
RD$ 1,495.00
RD$ 1,395.00

RD$ 1,395.00

RIOJA

Marques de Caceres
Viura

Cvne Monopole
Viura

Herbaceo, fruta sobremadura

Flores, peras, grosellas, manzana

RD$ 1,100.00

RD$ 1,595.00

GALICIA & PENEDES

Pulpo
Verdejo

Conde de Caralt
Macabeo, Parellada y Xare-lo

Citricos, flores frescas, Frutos Tropicales

Frutos balsamicos, frescor

|firvag tintss

RD$ 1,195.00

RD$ 925.00

RIOJA
Luis Cafa Crianza
Tempranillo, Garnacha

Ramon Bilbao Edicion
Limitada / Tempranillo

Cvne Crianza / Tempranillo,
Garnacha tinta y Mazuelo

ELAdivino
Tempranillo

Beronia Crianza / Tempranillo,
Garnacha tinta y Mazuelo

Lan Crianza
Tempranillo, Garnacha tinta
y Mazuelo

Lan Reserva
Tempranillo Graciano
Cvne Reserva / Tempranillo,

Mazuelo, Graciano y Garnacha

Lindes De Remelluri Crianza
Tempranillo,Garnacha tinta
y Graciano

Glorioso Crianza
Tempranillo

Gloriosos Reserva
Tempranillo

Marques de Riscal Reserva
Tempranillo, Mazuelo y Graciano

Muga Reserva / Tempranillo,
Mazuelo Graciano y Garnacha

Marques de Vargas Reserva
Tempranillo, Mazuelo y Graciano

RIBERA DEL DUERO

Fresa, bananas, vainilla, cedro

Regaliz, moras, clavo dulce, ciruela

Frutas rojas, regaliz, roble americano

Flores, peras, grosellas, ciruelas

Frambuesa, hierbas aromaticas, toques minerales

Cerezas & moras, tomillo, canela & vainilla

Fruta roja, toques pasteleros: vainilla, especiados & coco

Aroma florales, afrutado, especias de barrica

Frutas rojas, balsamico, tostado

Notas herbaceas, lavanda, frutos rojos

Arandanos, lavanda, anis, canela, pimienta

Frutos rojos, nuez moscada, pimienta, cacao & bombones

Frutos rojos, nuez moscada, pimienta, cacao & bombones

Madera Integrada, Cereza picota & frutos rojos

XD @ My
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RD$ 2,195.00

RD$ 2,195.00

RD$ 1,595.00

RD$ 995.00

RD$ 1,695.00

RD$ 1,995.00

RD$ 3,995.00

RD$ 2,195.00

RD$ 1,875.00

RD$ 1,795.00
RD$ 2,995.00

RD$ 3,195.00

RD$ 3,495.00

RD$ 3,945.00

Cvne Roble
Tempranillo

Carmelo Rodero Crianza
Tempranillo & Cabernet Sauvignon

Frutos del bosque, regaliz negro, vainilla

Frutas rojas, Madera & Especias

RD$ 1,395.00

RD$ 3,495.00



VINOS NOTAS DE CATA MARIDAJE COSTO
Emilio Moro Finca Resalso . .
Tempranillo Frutos negros, caramelos, gomitas, aromas lacteos @5&& & h RD$ 1,995.00
Carmelo Rodero 9 Meses Ve L
Tempranilio Potente con frutas frescas, amaderado & goloso ‘@\ @ RD$ 2,895.00
Prado Rey Crianza / Tempranillo, ; - ; i
Cabernet sauvignon y Merlot Minerales, balsamico, fruta roja madura ™ RD$ 2,695.00
Valduero Crianza . . .
Tempranillo Frutos rojos, comino, balsamico, clavo, nuez moscada W @ @ RD$ 2,495.00
Matarromera Crianza y RD$ 4,495.00
Tempranillo Madera nueva, frutas muy maduras m h $ 4,
Carmelo R. Pago de Valtarrena TN '
Roble 9 Fruta negras, cuero & cafe RD$ 7,995.00
CP:?igzzDae/ I_Tce); ;isﬂe[;lanes Sabor de ciruela & arandanos rojos y azules % é @ RD$ 2,695.00
Tomas Postigo 3er afio - : S
Tinto firo, malbec.cabarmet S & merlot J/‘—'orsetg negra muy madura, Frutillo rojo & Madera tostada m h RD$ 4,995.00
Pago de Carraovejas . )
Tinta fina & Cabernet Sauvignon Frutos negros, notas especiadas & frutos rojos RD$ 4,895.00
Carmelo Rodero TSM
Tinta, Cabernet Sauvignon & Meriot Potente con frutas frescas, amaderado & goloso RD$ 7,995.00
Emilio Moro Malleolus Minerales, balsamico, fruta roja madura RD$ 4,295.00
Tempranillo
Protos Crianza .
Tempranillo Frutos rojos, tostados, clavo & nuez moscada W ™ @ RD$ 3,795.00
Ochoa Crianza ,
Tempranillo Madera nueva, frutas maduras m h RD$ 2,595.00
Ochoa Reserva o , RD$ 3.895.00
Tempranillo, Merlot & Cabernet Fruta negras, cuero & cafe 33
%iqn;%%/x;ejo Crianza Sabor de ciruela & arandanos rojos y azules RD$ 2,995.00
Campo Viejo Reserva ; ;
Tempranillo, Graciano & Mazuelo jl;rgég negra muy madura, Frutillo rojo & Madera tostada RD$ 5,295.00
JUMILLA
Juan Gil 4 Meses
Monastrell Fruta madura, madera nueva RD$ 1,195.00
Juan Gil 12 Meses Frambuesa, grosella, balsamicos RD$ 2,295.00
Monastrell
CASTILLA LEON
El Aviador Frambuesa, Arandanos, Fresa & Regaliz RD$ 995.00
Tempranillo
Bajoz Crianza Frutos rojos, Vainilla, Licor & madera RD$ 995.00

Toro

Marques De Riscal / Tempranillo,
Syrah y Cabernet sauvignon

Frutos rojos, violetas, regaliz

RD$ 1,695.00

Gran Bajoz / Cabernet, i i i RD$ 1,295.00
Merlot. Syrah, Tempranillo Frutos rojos, violetas, regaliz $

BORJAS

Borsao Tres Picos Moras, piel, vainilla, frutos rojos RD$ 2,495.00
Garnacha

PENEDES

Torres Sangre De Toro Moras silvestres. café, ciruelas pasas RD$ 1,595.00
Garnacha y Carrifiera

TUDELA DEL DUERO

Mauro . ;

Tempranillo y Syrah Fruta madura limpia y expresiva RD$ 3,750.00
Cristalino Brut Jaume Serrat Acentos frutales con burbuja abundante RD$ 995.00
Xare-lo, Macabeo y Parellada

Freixenet Carta Nevada - A

Xare-lo, Macabeo y Pareliada Aromas de crianza, florales, dulzor e @ J RD$ 1,495.00
Freixenet, Cordon Negro Brut ; ; RD$ 1,595.00
Macabeo y Parellada Piel de limon, manzana verde, flores 3 %i"j D{i S $7,

Juve Camps Brut ‘ Dy RD$ 1,795.00
Xare-lo, Macabeo y Pareliada Aromas frutales, laurel, granada, frutos secos ATy p{i) %’ $1,
Seguras Viudas Reserva Brut Citricos, manzana, tostados %@@ XD RD$ 1,750.00

Xare-lo, Macabeo y Parellada
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